
MENÙ

Antipasti

Gamberi croccanti gazpacho e stracciatella 12

Insalata di mare 10

Gamberi al vapore con rucola e arance 10

Insalata di coccioli 6

Tataki di tonno 15

Pesce crudo
Tartare di tonno 12

Piccola tartare di gambero rosa al tartufo  10

Carpaccio di seppia 14

Scampi 3.5/pz

Gamberi viola 2.5/pz

Ostrica Gillardeau 3.5/pz

Pasta
Tagliolini porcini e gamberi 14

Fricelli ai frutti di mare 8

Gnocchetti di patate, ragù di crostacei

e pane alle erbe 12



Secondi piatti
Barbecue di gamberi e salsa piccante 14

Baccalà Morro extra patate olive e funghi cardoncelli 18

Frittura di calamari  12

Frittura calamari e gamberi  15

Rotolo di spigola gratinato con vellutata di patate  14

Zuppa di pescatrice con crostini  14

Polpo alla brace con cipolla e patate al rosmarino  14

Panini gourmet
Hamburger di podolica  12

Burger buns di grano duro, hamburger di podolica 

200g, guanciale croccante, crema di pomodorini 

semi dry, caciocavallo podolico e insalata di cata-

logna in salsa d’acciughe, accompagnato da pata-

te fritte

Baccalà in oliocottura  14

Burger buns di grano duro, baccalà Morro extra in 

oliocottura, patata al forno, crema di olive celline e 

cime di rape spadellate.

Dolci 
Mousse di ricotta, biscotto al cioccolato

e fichi al San Marzano 7

Cremoso al cioccolato crema di latte

e croccante alle mandorle 7

Cheesecake, salsa al caramello

e crumble alle mandorle 7

Novità



Il nostro sacchetto  3.00
di prodotti da forno
   Pani lievito madre del panificio

   “Di Farina e Fantasia”, Walter Caniglia

   Taralli all’EVO handmade

   Focaccia buratto al pomodoro

Selezione di formaggi 10.00
“Storico Caseificio Di Cecca 1930”

   + Confettura   2.00

   + Miele  2.00
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